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ARGOMENTI
RICHIAMI DI CHIMICA INORGANICA: L' atomo, le molecole e il legame chimico; L'equilibrio chimico; X X
L'acidita, il pH e le soluzioni tampone.
RICHIAMI DI CHIMICA ORGANICA: L'atomo di Carbonio; Legami Carbonio-Carbonio; Le molecole X X
organiche di interesse alimentare.
CHIMICA DEGLI ALIMENTI: Principi fondamentali del metabolismo; Principali classi di sostanze presenti X X X
negli alimenti: carboidrati, lipidi, proteine, vitamine e sali minerali.
ELEMENTI DI TECNOLOGIA AGROALIMENTARE: Le tecniche di separazione, frazionamento e X X
trasformazione.
ELEMENTI DI TECNOLOGIA AGROALIMENTARE: Le tecniche di separazione, frazionamento e
trasformazione.
EDUCAZIONE CIVICA: Qualita dei prodotti alimentari, Sicurezza dei prodotti alimentari, HACCP.




